Hladenje
trupaijestivih
organa

Vrlo je vazno da se trup $to prije ohladi.
Idealna je temperatura od o0 °C do +4 °C. Na
ovaj nacin se sprijecava rast bakterija i drugih
mikroorganizama i njihovo prodiranje u dubinu
mesa, a i proces zrenja mesa se odvija pravilno.

Rizici: Visoke temperature okoline i mesa pogoduju rastu bakterija na povrsini mesa koje se
brzo razmnoZzavaju, te dovode do neZeljenih posljedica i kvarenja, truljenja mesa i nepoZzeljnih
organoleptickih svojstava.

Smanjenje rizika: Trupove i polovice drzati odvojeno tako da se omogudi cirkulacija hladnog
zraka oko njih. Meso &to prije staviti u rashladni uredaj, tek kada se meso dovoljno rashladi
pristupiti njegovom rasijecanju u manje komade. Rasijecanje i pakovanje ili pripreme za daljnju
preradu mesa vrsiti u Cistim higijenskim uslovima.

&

Manipulacija i
interni transpor

Meso transportovati upakovano. Meso se pakuje tek kada se
ohladi. Ohladeno meso se koristi i za dalju preradu i izradu
razlicitih mesnih preradevina. Za interni transport i manipulaciju
koristiti Ciste posude ili ohladeno meso uviti u foliju. Osim higijenskih

uslova za vrijeme manipulacije premjestanja mesa mora se voditi racunai o
temperaturi. Svjeze ohladeno meso se transportuje na temperaturama od o °C do +4 °C.
Smrznuto meso se transportuje na temperaturama od -12 do -18 °C.

Rizici: Manipulacija i interni transport u nehigijenskim uslovima i neadekvatnim temperaturama

povecava rizik od naknadne kontaminacije mesa i njegovog kvarenja.

Smanjenje rizika: Meso prenositi dobro ohladeno u ¢istoj ambalazi. Meso namijenjeno preradi

prije pocetka procesa prerade vizuelno pregledati i ono koje je uredu odmah uzeti u preradu,

vodedi racuna o higijenskim uslovima i adekvatnoj temperaturi tokom prerade, shodno

tehnologiji prerade.

Postupak
sa otpacima

Odbaceno meso, tkiva i organe treba na neskodljiv nacin
ukloniti, jer mogu predstavljati opasnost za dalje Sirenje
zaraznih i parazitarnih bolesti. Za klanja u domacinstvu
moze se primjeniti postupak spaljivanja i propisnog
zakopavanja na pogodnoj lokaciji.

INSTRUKCIJA

za klanje Zivotinja u domacinstvu
za vlastite potrebe (SVINJOKOLJ)

Stiteci zdravlje zivotinja
stitimo zdravlje ljudi
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INSTRUKCIJA ZA KLANJE ZIVOTINJA U
DOMACINSTVU ZA VLASTITE POTREBE
(SVINJOKOLYJ)

Klanje zivotinja za vlastite potrebe, tradicionalno se organizuje i prakticira, naj¢esce
pred dolazak zime, kako bi se domacinstva obezbijedila sa zalihama mesa ili mesnim
preradevinama (razli¢iti suhomesnati proizvodi). Ovakva klanja Zivotinja obi¢no u
improviziranim uslovima su vrlo vazna sa javno-zdravstvenog aspekta, jer u koliko se
ne postuju osnovni veterinarsko-zdravstveni i sanitarno-higijenski uslovi ona mogu
ugrozavati zdravlje ljudi, zdravlje Zivotinja i mogu negativno uticati na okolis.

Ne dovodedi u pitanje da se ovakvo meso i proizvodi smiju koristiti samo za vlastite
potrebe, vlastito domacinstvo i ne smije se stavljati u promet, Zelja nam je da
ukaZemo na javno-zdravstveni aspekt ovakvog tradicionalnog klanja Zivotinja.

Stalno prisutna opasnost od zaraznih i parazitarnih bolesti Zivotinja (zoonoza), koje
mogu da se prenesu na ¢ovjeka direktnim kontaktom sa bolesne Zivotinje, putem
mesa i proizvoda od mesa, unutarnjih organa zaklanih Zivotinja, izlu€evina, organskog
otpada nakon klanja, vode ili okolisa, daju ovakvom nacinu klanja veliki
javno-zdravstveni znacaj. Ne treba pri tome zaboraviti ¢injenicu da je meso lako
kvarljiva namirnica i dobra podloga za rast mikroorganizama te pri manipulaciji
zahtijeva kako temperaturne tako i higijenske uslove.

Stoga ukazujemo na postupak klanja kroz korake koji se provode i najznacajnije rizike
o kojim treba povesti racuna, te mjere kojima se isti mogu smanijiti.

Klanje

Klanju privoditi samo zdrave, odmorne i od
strane veterinara pregledane Zivotinje sa
utvrdenim zdravstvenim statusom. Kod
opravdane sumnje na prisustvo bruceloze,
zivotinje prije klanja treba seroloski ispitati,
moraju biti obiljezene usnim markicama. Sam ¢in
klanja provesti na $to humaniji nacin, bez da se
Zivotinji nanosi nepotrebna bol i patnja.

Rizici: Klanje Zivotinja koje nisu pregledane i nemaju uredan nalaz i nisu obiljeZene uveliko
povecava rizik da ¢e se klati Zivotinja neutvrdenog zdravstvenog statusa i porijekla, dakle Zivotinja
koja je moguci prenosnik zaraznih i parazitarnih oboljenja, koja moZze ugroziti, kako osoba koje
provodi klanje tako i osobe koja ¢e kasnije manipulisati mesom dobijenim od iste tako i
konzumente. Zivotinje koje se kolju pod stresom (kojima se nanosi bol, koje nisu dovoljno
odmorene) slabije iskrvare Sto ima posljedice na kvalitet i trajnost mesa.

Smanjenje rizika: Zivotinju treba pregledati veterinar jo$ dok je Ziva, kako bi se utvrdio zdravstveni

status, te ukoliko postoji opravdana potreba uzeti krv za laboratorijsku analizu na brucelozu, ¢ime

se rizik da je prenosnik zaraznih i parazitarnih bolesti uveliko smanjuje. UsSnu markicu po klanju

razduZiti u veterinarskoj stanici. Zivotinju prije klanja odmoriti i privesti klanju na human na¢in, bez

da joj se nanosi neopotrebna bol i patnja. Svinje je prije klanja potrebno omamiti na jedan od
dozvoljenih nacina.

Obrada trupa

Obrada trupa po klanju treba da se radi u ¢istim uslovima, a osoba koja to radi treba
da je vjesta u vrienju ovih radnji i da vodi rac¢una o li¢noj higijeni. Radnju Surenja provesti u
Cistoj vodi potrebne temperature i dovoljno vremena (prasad na 80-82 °C, svinje 87-88°C)i
mijenjati ¢im se zaprlja. Radnja skidanja dlake vrsi se ru¢no tako da se koza $to manje osteti.
Opaljivanje koZe provesti vjesto tako da se vodi racuna da koZza nije svugdje jednako debela.

Rizici: Naknadna kontaminacija mesa u necistim i higijenski

neuslovnim prostorijama, kontaminacija necistim priborom,
prljavim rukama, curenjem sadrzaja iz crijeva i Zeludaca,
insektima i dr. Kontaminacija gornjih disnih puteva, pa i plu¢a
prljavom vodom od 3urenja. Prejaka temperatura ili duze
zadrzavanje plamena kod opaljivanja moZe izazvati nezeljene
promjene na potkoznom tkivu i mesu.

Smanjenje rizika: Voda za Surenje treba da je Cista. Potrebna je
vjestina kod skidanja dlaka sa koZe i opaljivanja ili skidanja koze kada
se ista skida. Preporucuje se trupove zaklanih Zivotinja po zavrsetku
uklanjanja dlaka podi¢i u viseci polozaj ili na platformu, te nastaviti sa radnjama obrade
trupa ako se planira skidanje koze, zatim vadenje unutrasnjih organa. Jestive organe prihvatiti u ciste
posude, alat i pribor prati u higijenski ispravnoj vodi, kao i ruke onoga koji radi ove radnje. Paziti da
prilikom vadenja unutrasnjih organa ne dode do zasijecanja crijeva, jer sadrzaj crijeva i Zeluca moze
onecistiti meso. Ukoliko se to desi, trup je potrebno Sto prije oprati pod mlazom higijenski ispravne
vode. Obradu trupa vrsiti na mjestima gdje nema insekata i u sto kra¢em vremenu ¢ime se smanjuje
izloZenost insektima. Odvojene nejestive organe i tkiva udaljiti od trupa odmah (skinute dlake,
eventualno koZza, nejestivi dijelovi i dr.).

Kod organizovanog klanja na klaoni¢kim objektima vrsi se veterinarsko-zdravstveni pregled trupa i
unutrasnjih organa. Nakon ¢ega veterinar donosi ocjenu o njihovoj upotrebljivosti.

Pregled se obavlja vizuelnim pregledom mesa i zasijecanjem: limfnih ¢vorova, misi¢a, zasijecanjem
jezika, pregledom Zvakace muskulature, te zasijecanjem i pregledom srca, plu¢a, jetre, slezene, pa i
bubrega. Na ovaj nacin iskljucuje se prisustvo nekih zaraznih i parazitarnih bolesti.

Kod klanja svinja obavezan je pregled svakog trupa na prisustvo parazita trihinele spiralis, koji se kod
trihinelozu vrsi doktor veterinarske medicine propisanom metodom. Tek po obavljenom pregledu
daje se ocjena upotrebljivosti mesa. Organi i tkiva koja se ocijene neupotrebljivim se odbacuju i
neskodljivo uklanjaju. Trupovi koji su zarazeni trihinelom moraju se, takoder, jer su neupotrebljivi za
ishranu.



